
Tagliere di salumi nostrani e di formaggi  
con confettura casalinga 

Sciatt Valtellinesi 

Crostino ai cereali con lardo e miele  

Gnocchi in crema di zucca e fonduta di zola  

Lasagnetta al ragù di salsiccia e funghi  

Cavolini di Bruxelles all’olio EVO  

Patate fritte a barchetta  

Grigliata mista di carne 
(tagliata di manzo e altre 3 carni a nostra scelta) 

Arrosticini di agnellone testa nera di Scozia alla griglia  

Maialino da latte cotto al forno servito con suo fondo di cottura e castagne  

Acqua, 1/2L di vino a persona, caffè e un amaro della casa inclusi 

26-27 Ottobre 

(Non compreso se si sceglie il pacchetto “peccati di gola”+7,00 euro) 

Le assenze non comunicate entro le 
48 ore prima dell’evento verranno 

addebitate al 50% sul prezzo del 
menù. 


